
 

 
 
 

Reduzca a menos de la mitad el tiempo de cocción con las planchas de 
doble contacto de Taylor, sellando la carne en su propio jugo.   

16 hamburguesas en 90 segundos. 
Obtendrá una mayor productividad garantizando la máxima calidad. 

 
 
 
 
 
En la plancha eléctrica de Taylor, la parte superior e inferior del producto son cocinados 
simultáneamente. Además de mantener la jugosidad de los alimentos, los clientes 
tendrán la comida caliente en la mitad de tiempo que con las planchas convencionales. 
Las temperaturas son uniformes a través de toda el área de cocinado, garantizando el 
producto integro, y de rápida recuperación. Con las planchas de Taylor, se reducen 
drásticamente el volumen de mermas, ya que no es necesario mantener platos cocinados 
con antelación, para atender los momentos de más alta demanda. 
 
Taylor amplía la gama de sus planchas de doble contacto a 5 modelos, gracias al gran 
éxito por todo el mundo. Posibilidad de elegir entre 1, 2 o 3 zonas de cocinado de las 
cuales se distribuyen 2 o 3 zonas de calor para mayor control de cada producto cocinado. 
Disponibles con uno o dos brazos.  
 
Los controles incorporan un microprocesador programable para los distintos productos 
del menú. Las planchas vienen lisas de serie pero se pueden solicitar ranuradas (arriba 
y/o abajo) como opción, en función del producto que se quiera cocinar. El modelo QS22 
es uno de los más novedosos incorporando el levantamiento automático de la plancha al 
finalizar el tiempo programado. La temperatura de la plancha es regulable entre los 65 y 
205º C pudiendo solicitarse como opción que alcance hasta los 218º C. La abertura es 
regulable para acomodarla según el grosor del producto, variando desde 0 a 22 mm. 
Todos los modelos incorporan un cajón recoge grasas para la fácil limpieza y un 
indicador que se ilumina cuando la plancha ya está caliente.  

 
 

Proyecto 51, experto en hostelería rápida, asesora con la maquinaria necesaria para 
rentabilizar el negocio al máximo. 
 
 

 
Obtenga más información a través de la web: www.proyecto51.com

Parque Európolis, Calle Copenhague, nº 7. E- 28230 Las Rozas (Madrid) 
Tel.: 902 33 51 51 Fax.: 91 710 56 93 
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